CARTE NUIT

ENTREES / STARTERS

Potage de légumes selon le marché (V) 19
Daily market vegetable soup (V)

Soupe gratinée & l'oignon au bouillon de volaille, 21
Emmental et croutons

Onion soup with poultry stock, Emmental cheese

and Croutons

Salade mixte de saison, mesclun, tomate cerise, concombre, 22
carotte et oignon rouge, vinaigrette huile d'olive citron (V)
Mixed salad with mesclun, cherry tomato, cucumber,

carrot, red onion with lemon and olive oil dressing (V)

Assiette de jambon de Parme, melon, roquette, pain grillé (P) 30
Parma ham, melon, arugula and toasted bread slices (P)

Salade sucrine facon Caesar, vinaigrette d’anchois, croutons 26
et copeaux de parmesan avec poulet grillé ou crevettes
Sucrine salad Caesar’s style, anchovy dressing, croutons
bread and parmesan cheese with grilled chicken or shrimps

Salade nicoise, tomates, concombres, poivrons, févettes, 26
cébettes, olives, anchois, ceuf dur et ventréche de thon
Nicoise, tomato, cucumber, bell pepper, fava bean,

spring onion, olives, anchovy, egg and tuna

Tomates anciennes et mozzarella de buffle, 28
vinaigrette d’huile d'olive au basilic (V)

Tomatoes with buffala mozzarella, olive oil

and basil dressing (V)

Crevettes bouquet en cocktail d’avocat, 24
pamplemousse rose et salade sucrine

Prawn cocktail with avocado, pink grapefruit

and sucrine salad

Saumon fumé d’Ecosse de chez John Ross, créme (100GR) 28
de Philadelphia & la ciboulette et cApres Capucine (160GR) 39
Scottish smoked salmon from John Ross’ house,

Philadelphia cheese and chives cream with capers

PATES / PASTA

Spaghetti / Penne

Choix de sauces : Bolognaise / Pesto (V)/  1/1—28 1/2-18
Napolitaine (V) / Creme de champignons (V)

Choice of sauces: Bolognese / Pesto (V) /

Tomato (V) / Mushrooms cream (V)



EN-CAS / SNACK

Club Sandwich de poulet, bacon de dinde, salade
coleslaw et pommes frites

Chicken Club Sandwich, turkey bacon, coleslaw
and French fries

Hamburger ou Cheeseburger: 200g de viande de boeuf
grillée, bacon de dinde, oignons, (cheddar) et condiments
Beef burger or Cheeseburger: 200gr of grilled beef,
turkey bacon, onion, (Cheddar cheese) and condiments

Pizza: Margherite (V), Reine (P)
Pizza: Margherita (V), Ham, cheese and mushroom (P)

Ailerons de poulet marinés accompagnés de potatoes
et d’'une sauce Thai pimentée

Marinated chicken wings served with potato wedges
and Thai chili sauce

Croque-Monsieur a 'Emmental et au Parmesan:
au jambon blanc (P) ou aux légumes grillés (V)
Emmental and Parmesan Croque-Monsieur:
with ham (P) or with grilled vegetables (V)

Tartare de boeuf: 200g de boeuf préparé, frites et mesclun
Beef tartar: 200gr of beef served with French fries
and mix salad
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COTE MER / SEA SIDE

Filet de daurade cuit a la plancha, vinaigrette artichaut
poivron aux herbes fraiches, pommes de terre écrasées
Seared fillet of seabream, artichokes and bell pepper
vinaigrette with fresh herbs, crushed potatoes

Fritto misto de crevettes et calamars, frites de panisse
et sauce tartare

Shrimps and calamari fritto misto, chickpeas fritters
and tartar sauce

COTE MER / SEA SIDE

Supréme de poulet fermier a la sauce supréme,
légumes de saison

Farm grown chicken breast with supreme sauce
and seasonal vegetables

Entrecote de beeuf du Piémont, beurre Café de Paris
et pommes frites

Piedmont's beef ribeye, Café de Paris butter sauce
and French fries

34

36

34

46



DOUCEURS / DESSERTS

Salade de fruits de saison
Fresh fruit salad

Creme brilée a la vanille de Tahiti, sorbet péche blanche,
fraise fraiche et son coulis

Tahiti vanilla creme brulee with white peach sorbet and
fresh strawberry coulis

Tarte sablée petit beurre au chocolat Dulcey, popcorns
caramélisés et sorbet passion

Dulcey chocolate shortbread, candied popcorns and
passion fruit sorbet

Sélection de cremes glacées et sorbets (boule)
Ice cream and sorbets selection (scoop)
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