Dans la mythologie grecque, les Muses étaient considérées comme les gardiennes des Arts, souvent source d'inspiration
pour les artistes. Nous vous souhaitons une excellente découverte...

FRAICHEUR D'ESPRIT / STARTERS

Atelier de crudités selon votre imagination autour de 8 ingrédients de votre choix - 29
Create your own salad

Assiette Orientale avec taboulé, houmous, falafels, aubergine grillée au fromage de chevre, samossa, olives, pickles
et pain pitta (V) - 24
Oriental plate with tabbouleh, houmous, falafels, grilled eggplant with goat cheese, samossa, olives, pickles and pitta bread (V)

Tataki de boeuf mariné sauce Ponzu, nouilles soba aux légumes shop suey - 29
Beef Tataki marinaded with ponzu sauce, soba noodles with shop suey vegetables

Mosaique de tomates oubliées, buratta crémeuse du Piémont au basilic frais (V) - 28
Assortment of local tomatoes, Piémont's creamy buratta cheese and fresh basil (V)

Assiette de jambon de Parme 24 mois d'affinage, roquette, parmesan et melon, créeme de balsamique - 30
24 months old Parma ham, arugula, parmesan cheese and melon, balsamic cream

Chirashi Pok bowl, riz a sushi, saumon, thon, crevette, poulpe, tsukemono, avocat, gingembre confit, sauce soja et wasabi - 30
Pok bowl Chirashi, sushi rice, salmon, tuna, shrimp, octopus, tsukemono, avocado, confit ginger, soya sauce and wasabi

Salade sucrine, vinaigrette César, copeaux de parmesan, aiguillettes de volaille ou crevettes croustillantes - 26
Sucrine salad, Caesar dressing, parmesan cheese with crispy fried chicken or shrimps

COTE PLANCHA / A LA PLANCHA CORNER
Calamars minute, sauce vierge, tomates cerises, basilic, olives noires et capres - 36 ‘."“ e,
Calamaries with virgin sauce, cherry tomatoes, basil, black olives and capers .." EN GARNITURE (V)

' GARNISH (V)

Dos de loup de mer aux graines de fenouil, vinaigrette aux agrumes - 38 )
Seabass fillet with fennel seeds and citrus dressing Legumes chop suey

Chop suey vegetables

Gamberoni rouge, salade d'artichauts et roquette, vinaigrette huile d'olive citron - 43
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Riz Basmati
Red Gamberoni, artichokes salad with arugula, lemon olive oil dressing Basmati rice
Pluma de cochon Ibérique caramélisée, piment d'Espelette et poivrons rétis (P) - 34 k. FOMIEES ff'te? Ama.z'“‘?
. o . b French fries ‘Amazing s
Caramelized Pluma of Iberian pig, Espelette chili and roasted bell peppers (P) %, ".‘
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Tagliata de veau, roquette et parmesan - 39
Veal tagliata, arugula and parmesan cheese

Nasi Goreng Malaisien, riz frit, satay de volaille, ceuf frit, chips de crevette, tomate, concombre, sauce cacahuétes - 32
Malaysian Nasi Goreng, fried rice, chicken satay, fried egg, shrimp chips, tomato, cucumber, peanuts sauce

Curry de légumes au lait de coco, riz parfumé cannelle cardamome, ananas roti et amandes grillées (V) - 28
Vegetables curry with coconut milk, rice flavored with cardamom and cinnamon, roasted pineapple, grilled almonds (V)

Prix en Euros, taxes et service inclus — Prices in Euros, taxes and service included
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GARNISH (V)

) » COTE BROCHE / MEAT CORNER
Légumes de la Riviera

Riviera vegetables . )
3 Coquelet roti au thym et au romarin - 34

Pommes de terre roties Roasted cockerel with fresh thyme and rosemary
. a la leche frite

“, Roasted potatoes )
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INSPIRATION SUR LE POUCE / SNACKS

Potage de légumes du jour (V) - 19
Vegetables soup of the day (V)

Club sandwich au bacon de dinde et poulet roti a la broche - 31
Club sandwich with turkey bacon and roasted chicken

Pizza Larvotto - 25
Tomate, fromage, jambon de Parme, champignons, olives et roquette (P)
Tomato, cheese, Parma ham, mushrooms, olives and arugula (P)

Museburger : beeuf grillé 200gr, bacon de dinde, sauce Thousand Island, marmelade d'oignons, vieux Comté,

pain multicéréales - 32

Museburger: 200gr grilled beef patty, turkey bacon, Thousand Island sauce, onion marmalade, Comté cheese and multi-cereals
bread bun

Burger végétarien, steak de légumes, avocat, tomate, salade, sauce maison et pain au citron, pommes frites 'Amazing’ (V) - 32
Vegetarian burger, avocado, tomato, salad, homemade sauce and lemon bun bread, french fries ‘Amazing’ (V)

Ailerons de volaille marinés aux épices, sauce Thai au piment - 27
Spicy marinated chicken wings served with Thai chili sauce

Spaghetti ou Penne (v) - 28
Sauce Bolognaise, pistou de basilic (N/V), arrabiata (V) ou creme de Parmesan (V)
Bolognaise sauce, basil pesto (N/V), arrabiata (V) or creamy parmesan cheese sauce (V)

DOUCEURS D'UNE MUSE / DESSERTS

Atelier de fruits frais de nos régions  12€ 24€ 47€
Riviera’s fresh fruits assortment

Soupe glacée melon pasteque aux fruits rouges, menthe écrasée et sorbet citron vert - 14
Melon and watermelon chilled soup with red fruits, crushed mint and lime sorbet

Le café gourmand - 14
Gourmet Coffee

L'inspiration du jour par notre chef patissier - 14
Pastry Chef's inspiration of the day

Prices in euros €, taxes and service included
(P) : Contient du porc / Contains pork (V) : Plat végétarien / Vegetarian dish
N'hésitez pas a nous faire part de vos questions concernant les ingrédients spécifiques contenus dans nos plats.
Merci d'informer notre équipe de service pour toute intolérance ou allergie a prendre en considération lors de la préparation de votre commande
We welcome enquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular ingredients. Please inform your order-taker of any special dietary requirements that we
should be made aware of when preparing your menu request

Prix en Euros, taxes et service inclus — Prices in Euros, taxes and service included



